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Jeder Monat des ersten Halbjahrs 2016
war der wédrmste seit Beginn der Auf-
zeichnungen. Die Fldche des Arktischen
Meereises war noch nie so klein wie
jetzt. Seit Beginn der Satellitenbeob-
achtungen 1979 hat sie um 40 Prozent
abgenommen.

Der Herbst zieht ins Land und viele bereiten den Garten
auf den Winter vor. Doch halt! Nicht zu viel wegrdumen.
Den Wasserschlauch natiirlich schon, und auch das Laub
von der Wiese. Auch der Mulch um die Obstbdaume soll nur
ganz diinn sein. Sonst davf vieles bleiben, das Nahvrung und
Unterschlupf fiir Tieve bereithilt.

Nach der Klimakonferenz in Paris muss
Osterreich die Treibhausgasemmissi-
onen Im StralBenverkehr, Gebdudebe-
reich und in der Abfallwirtschaft um 36
Prozent senken. Im letzten Jahr sind sie
aber wieder um 3 Prozent gestiegen.
(mehr PKW- und LKW-Verkehr und
Tanktourismus). Die thermische Sa-
nierung der Gebéaude wird bei diesem
Tempo erst in 100 Jahren abgeschlos-
sen sein.

Denken Sie nicht nur an den Igel und die Singvogel. Es
gibt noch viel mehr Getier, das die Natur in unseven Gdr-
ten braucht. Ein steriler Garten lebt nicht. Tin naturnaher
schon.

Die Bundesregierung muss sich entei-
den, ob sie sich mit teueren CO,-Zertifi-
katen freikauft oder auf die Energiewen-

de (erneuerbare Energie) setzt.
[uelle Global 2000 Global News 3 |6
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Skurril. Apfelbliite im Herbst.

Der Altweibersommer

Von Ende September bis zum Mittherbst-Hoch im Oktober zieht
sich mit dunstigen Morgennebeln und schinen Tagen der Altweiber-

sommer hin. Benannt ist er nach den Spinnenfiden, die durch die Luft  \Wenn Sonnenblumen verbluhen kann
fliegen und an das Haar alter Franen erinnert. Die spétsommerliche man die Kerne sammeln - fir die Végel
Schonwetterperiode tritt mit grofser Haufigkeit anf. Ursache ist ein im Winter oder flr die nachste Aussaat.

.. . Texte: Alois Obermayr, Alfred Schrempf, Maria
Eesz‘/aﬂd/mc/y siber Osfemgba, das trockene Luft nach Mitteleuropa - rih, Will Frickh, Fotos: Will Frickh, Maria
einstromen lisst und fiir die starke Laubverfiarbung sorgt. Hallwirth, Walter Staufer,.



Im Oktober ist Endspurt mit
dem Ernten im Gemiisegarten.

Der erste Frost bedeutet fiir die
meisten Gemiisearten das Ende.
Daher sollte man auf den Wetter-
bericht achten, damit man recht-
zeitig alle gefihrdeten Gemiise
erntet.

Wer spit noch Salat gepflanzt hat,
kann nun den letzten Salat und
auch die letzten Radieschen ern-
ten. Genieflen wir dies, denn es
dauert lange bis wir im Friihjahr
wieder davon ernten konnen.

Kohlgemiise ernten

Die Haupternte im Spditherbst ma-
chen sicher die Kohlgemiise aus.

Karfiol und Brokkoli legen noch
gut zu. Brokkoli darf auf keinen
Fall zur Bliite kommen. Sobald
sich Bliiten ansetzen ist zu ernten.
Dann folgen die Nebenrosen, die
genauso wertvoll sind. Die jun-
gen, unverholzten Stingel enthal-
ten ebenfalls die wertvollen Stof-
fe und eignen sich besonders fiir
Suppe.

Risi wird die Sorte Superschmelz

Kohlrabi wird faul, wenn er ein-
mal nicht gegossen wird, weil er
das Wachsen einstellt und sich
dadurch die Aullenhaut verhirtet.
Wenn er wieder Wasser bekommt,
will er wieder wachsen und die
Aufenhaut springt auf.
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Was jetzt noch im Garten
wiichst

Manche Blattgemiise vertragen
einige Minusgrade. Endivien ver-
trdgt bis zu minus 4 Grad C. Zu-
ckerhut, Radicchio und China-
kohl kénnen noch linger drauflen
bleiben, da diese bis minus 6 Grad
C vertragen.

Wer ein Frithbeet besitzt, sollte
zu gegebener Zeit Blattgemiise
mit den Wurzeln ernten und im
Friithbeet einschlagen. Bei der
Ernte darf keine Erde in die Blat-
ter kommen, da sie ansonsten zu
faulen beginnen. Bei Plustempe-
raturen ist laufend zu liiften, da-
mit die Luftfeuchtigkeit nicht zu
hoch wird.
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-ag Kauird

gschnitten, bevor deFrost kmmt, dGrL'ikohI hélt Frst

Die neuen Endiviensorten brauchen
nicht mehr gebunden zu werden.
Es gibt Spinatsorten, die in den
ersten Oktobertagen noch gesit
werden konnten. Spinat ist tief zu
sden und braucht guten Erdkon-
takt. Durch die bebaute Fldche
wird kaum Stickstoff vom Boden
ausgewaschen und im Friihjahr
kann man frischen Spinat ernten.

aus und wird dadurch besser im Geschmack

Lagerkraut und Kohl werden
erst gegen Monatsende geerntet
und wenn das Wetter mild bleibt
erst Anfang November.

Lagerkraut und Kohl kénnen mit
den Wurzeln in leicht feuchten
Sand in Kisten im Keller einge-
schlagen oder auf Stellagen ge-
lagert werden. Idealtemperatur
wiére 3 bis 5 Grad C bei einer
Luftfeuchtigkeit tiber 85%. La-
gerkraut konnte auch in der Erde
in einer Miete gelagert werden.

Sprossenkohl und Griinkohl
kann auch iiber den Winter auf
den Beecten stehen bleiben und
wird bei offenem Boden nach Be-
darf geerntet. Anhédufeln und ein
Schutz durch eine Laubdecke mit
Fichtenreisig tut ihnen gut und
ermoglicht
auch die

meiste Zeit
eine Ernte.

Ernte im
Schnee




Wurzelgemiise ernten

Mit der Ernte von Wurzelgemiise
sollte man moglichst lange war-
ten, denn es legt noch gewaltig zu.
Gut ausgereiftes Gemiise hat eine
langere Lagerzeit. Es sollte natiir-
lich auch nicht tiberreif sein.

Die Ernte erfolgt sehr vorsichtig,
damit nicht durch Beschddigung
die Lagerzeit vermindert wird.
Bei giinstigem Wetter ldsst man
das Wurzelgemiise am Beet ab-
trocknen und lagert es dann.

BeiKarotten und Petersilie sticht
man mit der Grabgabel vorne die
Erde weg und dann kann man die
Reihen mit der Grabgabel sachte
nach vorne driicken.

Von Petersilie sollte man einige
Pflanzen stehen lassen, damit man
im Friihjahr bald frisches Petersi-
liengriin ernten kann.

Von den Pflanzen zur Lagerung
werden alle Blitter abgeschnit-
ten. Die schonen Blitter werden
klein geschnitten und eingefroren.
Ebenso das Griin von Schnittpe-
tersilie, wodurch man den ganzen
Winter geniigend Petersiliengriin
fiir die Kiiche hat.

Topinambur sind nur kurz lager-
fahig und daher kann man immer
nur fiir ein paar Tage ernten und
aufbewahren. Vor der ersten Ern-
te schneidet man die Stingel ab,
erntet fiir ein paar Tage und deckt
den Boden gegen Frost so ab,
dass man jederzeit wieder ernten
kann.

L Wurzelgemdise fiihrt zu Unrecht ein Schattendasein

Bei den Roten Riiben achtet man,
dass diese nicht zu gro3 werden,
da sie ansonsten viel vom guten
Geschmack verlieren.

Ganz wichtig ist, dass die Blatter
nicht abgeschnitten, sondern ab-
gedreht werden, weil sie sonst von
dem wertvollsten Saft verlieren.
Die kleinen Herzblitter bleiben
auch beim Kochen an den Riiben.

Wurden Rote Riiben zu spét gesit
und sind sie bei der Ernte noch
klein, werden sie ebenfalls geern-
tet und geben einen besonders ge-
schmackvollen Baby-Rote Riiben
Salat.

Knollensellerie sollte so lange
wie moglich am Beet bleiben,
doch auf keinen Fall einem Frost
ausgesetzt werden. Zum Einla-
gern sind die kleinen Wurzeln ab-
zuschneiden und nur die kleinsten
Herzblitter bleiben an der Knolle.
Die tibrigen Blétter kann man fiir
Suppe trocknen oder einfrieren.

Knolle ud Blétter sind eine klassi-
sche Suppenwiirze

Die Kartoffelern-
te ist heuer durch
die Trockenheit fast
iiberall um einiges
geringer ausgefallen.
Die Erdédpfel sind
dunkel zu lagern.

Waren die Knollen
dem Licht ausgesetzt,
enthalten sie das hit-
zebestindige giftige
Solanin. Ideale La-
gertemperatur ist bei
10 Grad.

Knollenfenchel braucht von der
Aussaat bis zur Ernte 3 bis 4 Mo-
nate. Erst im Oktober, spétestens
im November wird er geerntet.
Die Pflanzen vertragen zwar eini-
ge Minusgrade, doch wenn man
zu lange wartet, trocknen die flei-
schigen Blétter zunehmend ein,
sie werden zdh, hart und unge-
nieBbar. Ihr guter, anisartiger Ge-
schmack erhilt dann einen unan-
genehmen Beigeschmack.

Geerntet wird mit der Grabgabel
wobei die meiste Erde abgeschiit-
telt wird. Geschadigte Blitter sind
bis auf einen Stingelstumpf ein-
zukiirzen. Den Knollenfenchel
gibt man in eine Kiste mit leicht
feuchten Sand oder schldgt ihn in
ein Frithbeet oder Glashaus ein.
So bleibt er mehrere Wochen kna-
ckig und frisch.

Die fein gehackten Fenchelblatter
werden fiir Suppen, Salate und Ma-
yonnaisen verwendet.

Wer keine Mause im Garten hat,
konnte den Schwarzen Rettich
auch mit einer dicken Laubschicht
und Fichtenreisig abdecken, doch
eine Erdlagerung oder Einlegen in
Sand ist sicherer.



Kurb/semte gesehen am GemusehofW/Id-Obermayr20.1 5 wird.

Lauch im Winter

Winterporree wird noch einmal
angehéufelt und auch im Winter
an frostfreien Tagen geerntet

Knoblauch bringt die besten Er-
trige, wenn dieser im Oktober
etwa 5 cm tief in den Boden ge-
steckt wird. Reihenabstand 25 bis
30 cm, in der Reihe betrdgt der
Abstand 5 bis 10 cm.

Wintersteckzwiebeln konnen
Anfang Oktober noch gesteckt
werden.

Der Mond hat auf die Haltbar-
keit der Ernten einen Einfluss.
Dies wurde in langjdhrigen Ern-
tevergleichen bewiesen.

Wurzelgemiise ist am lédngsten
aromatisch und frisch, wenn es
an Wurzeltagen geerntet wird.
Kohl zur Lagerung erntet man
an Frucht- oder Bliitentagen.
Blattkrduter und Bliiten erntet
man am giinstigsten an Bliiten-
tagen, da sie dadurch Aroma und
Bliitenfarbe am besten erhalten.

Reife Kiirbis-
se nimmt man
mit dem Stiel
ab und lagert
sie kiihl und
frostfrei.

Kiirbisse sind
reif, wenn
der Stiel ein-
schrumpft und
die Schale
knackt, bevor
sie eingedriickt

Wenn noch viele Gurken vor
dem ersten Frost an den Pflanzen
hingen, kann man von diesen in
Weckglasern mit Einlegeessig
Senfgurken zubereiten. Diese sind
sehr schmackhaft und im Winter
eine Bereicherung zur Jause.

Tomaten sollte man, wenn es sich
nur um ein paar kalte Nachte han-
delt, mit Folie abdecken. Toma-
ten konnen bereits ab 5 Grad plus
Schaden erleiden.

Bei den noch griinen Tomaten, die
keine Chance mehr haben rot zu
werden, sollte man die Friichte
nicht einzeln von f
den Trauben ab-
pfliicken, sondern [
sie an den Rispen |
ins Haus bringen
und bei 20 Grad C
auflegen.

Der Reifeprozess wird noch mehr
gefordert, wenn man reife Apfel
zwischen die Tomaten legt und
mit Papier abdeckt.

Busch- und Stangenbohnen
werden bis zum Eintritt der ersten
Froste abgeerntet. Trockenbohnen
werden ausgeldst und in einem
Stoffsack an kiihler, luftiger Stelle
aufgehingt. Unreife Bohnen sind
fiir den sofortigen Verbrauch oder
konnen blanchiert und tiefgekiihlt
werden.

Riesenmohre

In seinem Garten hat Walter Stau-
fer eine Karotte von ungew6hnli-
chem Ausmal3 entdeckt.

—

Die Karotte ist 24 cm Iang und hat
im oberen Bereich einen Durch-
messer von 14 cm.

Lieber Willi, danke fiir die Garten
Info wie immer sehr informativ,
meine Paradeiser gedeihen heuer

in allen Farben und Formen, eine
Augenweide und ein Genuss. Lg und
einen schonen Herbst,

Maria Hallwirth



Wer frischen Schnittlauch zu
einem Festessen mochte, sollte
nun einen oder zwei Schnittlauch-
stocke ausgraben und in entspre-
chend groBe Topfe setzen. Der
Schnittlauch sollte im Freien or-
dentlich durchfrieren.

Dann werden die
Topfe flir ein paar
Stunden in lauwar-
mes Wasser gestellt.
Nachher ldsst man
das Wasser abtrop-
fen und stellt die
Schnittlauchstocke
mit dem Ubertopf
an einen moglichst
hellen, jedoch nicht
zu warmen Platz.

In drei bis vier
Wochen kann man
schon frischen
Schnittlauch  ern-
ten.

Krauter- und Blutensalz von Maria Hallwirth

1. Kréuter und Bliten sammeln

2. Mittags, bei Schonwetter, es soll alles trocken sein

3. Krauter und Bliiten etwas zerkleinern, von dicken Stangeln be-
freien

4. In Kartons, auf Zeitungspapier in einem warmen, dunklen Raum/
Dachboden aufbreiten und je nach Temperatur ca. 3-5 Tage trock-
nen

5. Ofters wenden/ umdrehen

6. wenn kein Dachboden vorhanden ist, kénnen die Krauter auch
im Rohr bei ca. 50 Grad getrocknet werden

7. Die Kréuter und Bliiten missen rascheln, dann sind sie trocken
8. Vor der Weiterverarbeitung unbedingt auf Motten und dgl. unter-
suchen

9. In einer Kaffeemihle die zerkleinerten Krauter und Bliiten reiben
10. Salz und Krauter zu gleichen Teilen gut mischen

11. In Schraubglaser filllen und kiihl und dunkel lagern, beschriften
12. Das Krautersalz halt jahrelang, schmeckt sehr gut und eignet
sich auch als kleines Geschenk fiir liebe Gartenfreunde
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Wissenswertes rund um das Samenkorn

von Alfred Schrempf

In unserer Ausgabe September 2016 haben wir iiber die Gewinnung von Saatgut informiert und versprochen, sie in einer der
ndchsten Ausgaben iiber Wissenswertes rund um das Samenkorn 3u informieren.

Dunkelkeimer sollten mit einer
dinnen Schicht Erde abgedeckt
werden, so dass kein Licht zum
Samen kommt.

Dazu zihlen Kiirbis, Gurke, Melo-
ne, Petersilie, Schnittlauch

Oft gefragt: Tomatensamen? Ich
decke diese nach dem Aussiden
mit einer dunnen Schicht Erde ab
und dricke diese leicht an, damit
die Samen beim GieBlen (Uber-
brausen) nicht davongeschwemmt
werden.

Lichtkeimer. Da werden die Sa-
men nicht mit Erde bedeckt, son-
dern vor dem Uberbrausen nur
angedriickt, damit eine Bodenhaf-
tung gegeben ist.

Lichtkeimer sind z.B. Basilikum,
Thymian, Sellerie, Dille, Salat

Frostkeimer: Um Keimen zu
konnen, miissen diese Samen Mi-
nusgraden ausgesetzt sein. Man
kann diese im Winter in Topfe
aussaen und im Garten an einem
windgeschiitzten Ort aufstellen.
Im Frihling beginnt dann die
Keimung. Alle unsere heimischen
Wiesen- und Alpenblumen sind

Frostkeimer.

Keimruhe: Das ist ein natutlicher
Schutzmechanismus. So wird ver-
hindert, dass die Samen wihrend
ungunstiger Bedingungen keimen.

Faktoren, wie Licht (Tageslinge),
Feuchtigkeit und Temperaturen
bewitken, dass die Samen zum
richtigen Zeitpunkt zu keimen be-
ginnen (in freier Natur!).

Milchreife: In diesem Stadium
beginnt die Schale des Samens,
sich dunkel zu verfirben. Im Sa-
sind die Nihrstoffe
schon eingelagert, der Keimling
ist fertig ausgebildet. Bei Pflanzen,

menkorn

deren Samen tber lingere Zeitrau-
me ausgebildet werden (Radies-
chen, Kohlgewichse), werden die
Samen im Stadium der Milchreife
gewonnen.

Totreife: Schrecken sie sich nicht,
wenn sie diesen Begriff lesen. Da-
mit wird das Stadium der Vollreife
beschrieben, der Samen konnte an
der Pflanze ausreifen, es handelt
sich um Saatgut bester Qualitit.

Allerdings koénnen nicht alle Sa-
men bei Totreife gewonnen wer-
den, weil bei Pflanzen mit zeitlich
versetzt reifenden Samen bereits
ein Grof3teil der Samen ausgefal-
len wire (sieche Milchreife).

Tausendkorngewicht (TKG):
Hat die Pflanze gute Wuchsbedin-
gungen, werden grof3ere Samen
ausgebildet. Diese deutlich bessere
Qualitit bewirkt, dass die Samen
besser keimen und sich kriftigere
Pflanzen entwickeln.

Weil das Gewicht der Samenkor-
ner daher stark schwanken kann,
gibt es dafir eine Maf3einheit, das
Tausendkorngewicht, also das Ge-
wicht von 1.000 Samenkérnern.
Bei Etrbsen kann dieses TKG bei-
spielsweise zwischen 150 und 500
Gramm schwanken.

In einer der ersten Ausgaben des neuen Jabres, also rechtzeitig vor Beginn der nen-

en Gartensaison werden wir dann iiber die 1 erwendung von Saatband, Saatscheibe

und pilliertem Saatgut informieren. Ebenso gibt es dann die bereits angesprochenen
Informationen betreffend die optimale Keimtemperatur und iiber eine Methode zur

Erprobung der Keimfibigkeit (Keimprobe).
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.Unterschiedliche Erbsen.
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Hallo Willil

hast du eine Anleitung zur Bekdmp-
fung des Dickmaulriisslers?

Wenn Ja bitte senden. Danke

Mit sonnigem Siedlergrul3
Rudi Weinhandl
Siedlerverein Vocklabruck
Schriftfihrer

Die Bekémpfung des Dickmaulriisslers
ist eine Daueraufgabe. Es findet im-
mer wieder eine Zuwanderung aus der
Nachbarschaft statt.

Den Kéfer chemisch zu bekdmpfen ist
nicht sinnvoll. Man muss also die ange-
fressenen Blétter hinnehmen.

Die Engerlinge kbnnen mit Nematoden
(Fadenwiirmern) bekdmpft werden. Bei
Temperaturen (ber 10 Grad im April/
Mai und im September/Oktober wirken
sie gegen die Larven.

Der Fadenwurm dringt in die Larve ein
und dbertrégt ein Bakterium. Die Larve
verférbt sich rot-orange und stirbt.

Den Boden unter den Strduchern nach
dem GieBen der Nematoden feucht
halten.



Im Oktober ist der Hohepunkt
der Obsternte, doch zugleich
auch das Ende.

Fiir die Qualitit des Lagerobstes
ist ganz besonders der Erntezeit-
punkt ausschlaggebend. Das gilt
fir den Geschmack, fiir die Farbe
der jeweiligen Sorte und vor allem
ist der Zeitpunkt der Ernte fiir die
Lagerfahigkeit entscheidend.

Wir unterscheiden beim Obst eine
Pfliickreife und eine Genussrei-
fe. Ein Apfel ist pfliickreif, wenn
sich bei einer halben Drehung und
leichtem Anziehen der Stingel
vom Fruchtknoten 16st. Bei Bir-
nen macht man statt der Drehung
einen leichten Knick und zieht
dann leicht an, wobei sich eben-
falls der Stingel vom Fruchtkno-
ten 16sen muss.

Es diirfen auch nicht alle Friichte
eines Baumes an einem Tag ge-
erntet werden, denn die von der
Sonnenseite reifen frither als jene
von der Schattenseite.

Obstbiume pflanzen

Nun ist wieder die Zeit zum
Pflanzen von Obstbiumen.

Herbstpflanzung hat Vorteile

Durch den Regen und
Schneefall den ganzen
Winter hindurch werden
die Wurzeln so gut einge-
schlammt, dass diese Béu-
me im Frithjahr wesentlich
schneller anwachsen.

Die Biume sollten nur in §
einer guten Baumschu-
le gekauft werden, damit
man Qualitit bekommt
und wichtig ist, dass diese
in ungefdhr gleichen Bo-
den- und Klimaverhéltnis-
sen gezogen wurden.

AuBerdem ist gut zu iiber-
legen, welche Sorten man
will. Mit den Friichten
sollte man ja lange Freu-
de haben. Daher wire es

giinstig, das gewiinschte -
Obst vorher zu kosten oder &
sich zumindest {iber den
Geschmack zu informieren
und das ist in jeder guten M

e wurzel-
Baumschule méglich. nackt.

Quitten - die steinharten wolligen Apfel aus Kreta

- . -
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Cydonia oblonga wichst als Strauch
bis 6 m hoch und ist monilia- und
feuerbrandanfillig. Die apfel- oder
birnenférmigen Friichte werden
von September bis November reif
und sind bis 8 Wochen lagerfahig;

¥ 1 Noch am wenigs-
" ten litten heuer
die Quitten unter
dem Sommerwet-
ter. Sie enthalten
viel Vitamin C,
Kalium und Kup-
fer. Wer ein Jau-
senbrot mit Quit-
tenmarmelade
bestreicht, deckt
seinen Tagesbe-
darf an Kalium
und Kupfer.

Der filzige Flaum an der Aullen-
haut wird mit einem Tuch abgerie-
ben. Die Frichte werden geschalt
und entkernt zu Gelee, Mus, Mat-
melade, Saft oder Quittenbrot ver-
arbeitet.

vorbeugender

L et —
Pflanzenschutz"

Fruchtmumien entfernen

Wichtig ist, dass alle Friichte,
ganz besonders auch die Frucht-
mumien, vom Baum kommen und
alle Friichte vom Boden aufgele-
sen werden, egal ob das Obst ver-
wertbar ist oder nicht. Sonst sind
dies die Ansteckungsherde fiir
Pilze wie Monilia und Schorf und
Schidlinge wie den Apfelwickler.

Fachgerechte Entsorgung

Ist in der Biotonne zu wenig Platz
fiir Obst, das nicht verwendet wer-
den kann, wird eine Grube ausge-
hoben und dann wird mit Erde
abgedeckt. Auch befallene Blitter
sind sorgfiltig zu entfernen und
ebenso zu vernichten.

Apfelwicklerlarven fangen

Die Wellpapperinge, die gegen
die Raupen des Apfelwicklers
angebracht wurden, werden nach
der Ernte vorsichtig entfernt und
vernichtet.

Leimringe helfen gegen
Frostspanner

Wo der Frostspanner vorkommt,
sollte man Leimringe um die
Stimme anbringen. Auch auf den
Baumpflock achten.

e I

Die Mannchen haben ca 3 cm Fligelspannwei-
te. Die Weibchen des Frostspanners haben
nur Fligelstummel und sind daher flugunfa-
hig. Nach den ersten Nachtfristen etwa Mitte
bis Ende Oktober klettern die Weibchen am
Stamm bis in den Kronenbereich hoch und le-
gen dort nach der Begattung einzeln oder zu
mehreren ihre 200 bis 300 Eier ab. Die Lar-
ven fressen im nachsten Friihjahr die Blatter

ab, oft bis zum KahlfraB.



Wenn der Apfelbaum im Oktober bliiht

Als Kuriosum aus seinem Garten hat Walter Staufer ein Foto von
herbstliche Bliiten auf seinem Apfelbaum geschickt. Auch Theresia
Hemetsberger hat einen fast kahlen Apfelbaum mit frischen Bliiten.
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Die spate Apfelblite ist gar nicht so ungewohnlich.

Die Knospen werden im Juli August ausgebildet und wenn dann eher
schlechtes Wetter ist und Hitze im September, dann glaubt der Baum es
wird Frihling und fangt an zu blihen. Es bleiben aber genug Knospen fiir

den Frihling Ubrig.

Die abgetragenen Ruten der Brom-
beerstrducher werden nach einem
Frost am Boden abgeschnitten.
Jene von den sommertragenden
Himbeeren sollten ja ldngst ent-
fernt sein.

Die herbsttragenden Himbeerru-
ten werden am Boden abgemiht,
wenn die Ernte vorbei ist. Lasst
man trotzdem einige der schons-
ten Ruten stehen, so hat man von
diesen schon nichsten Sommer
eine Ernte.

Gallmilben, hier an der Goldulme,
verursachen dicke, oft skurril ge-
formte ,Gallen”.

Nur wenige Arten der Gallmilben
befallen Obst- und Beerengehdize,
meist findet man Gallen an Zierge-
hélzen und -bdumen.

Weil sich die Milben derart schiitzen,
sind Kontaktmittel wie Neembau-
mextrakt, Kaliseife, Parafinél oder
Pyrethrum kaum wirksam bzw. wie-
derholt anzuwenden.

In einem naturnahen Garten werden
sich bald die natlirlichen Gegenspie-
ler, die Raubmilben (Amblyseius)
einstellen.

Brombeermilbe oder Gall-
milbe?

Ich habe seit einigen Jahren eine NA-
VAHO-Brombeere.Im ersten Jahr gab es
wundervolle siile Beeren-und das war
es auch.Seit 3 Jahren treibt die Gallmil-
be ihr Unwesen.

Nun habe ich viel versucht,es hat nichts
geniitzt.Jeder hat andere gute Ratschla-
ge und diese leider nicht vom Fach-
mann.

Konnen Sie bitte mein Mail an Herrn
Obermayr weiterleiten um kompetente
Info zu erhalten?

Ich glaube,daB jetzt im Herbst noch
etwas moglich sein wird die Pflanze zu
behandeln und auch das Friihjahr wird
einiges moglich machen.

Fiir Thre Miihe herzlichen Dank.

Mit freundlichen Griilen

Gerhard H.

Bei Brombeermilben bleiben einige
Einzelfriichte der Beere rot.

Der erste Rat bei der Brombeermil-
be ist, die befallenen Beeren mit den

roten Einzelbeeren zu entfernen.
Das zweite ist, die abgetragenen
Ruten sofort nach der Ernte fachge-
recht zu entsorgen.

Es gibt fiir verschiedene Milben
biologische Préparate, (iber die
Wirkung bei Brombeermilben ist mir
aber nichts bekannt. Je natiirlicher
das Gleichgewicht in ihrem Garten
ist, umso mehr nattirliche Feinde
wie Raubmilben werden die Brom-

beermilben haben.

Akarizide (chemische Mittel gegen
Milben) gibt es, sie sind tw. auch
wirksam. Ich wiirde sie nicht direkt
auf die Brombeeren spritzen, die
man essen will?

Chemische Pflanzenschutzmittel téten
auf jeden Fall viele andere, niitzliche
(Boden)Lebewesen und diirfen nur von
sachkundigen Personen angewendet
werden.



Auf den Staudenbeeten ist noch
das Unkraut zu entfernen und
der Boden ein letztes Mal fiir
heuer vorsichtig zu lockern.

ga"i'tllie'ﬁ bleibt.das Laub)liegen

Man sollte das fallende Laub auf
den Beeten liegen lassen, damit
die Pflanzen dadurch geschiitzt
sind. Peinliche Sauberkeit ist {iber
den Winter verpont. Gibt es auf
dem Beet keinen Schutz durch
fallendes Laub, ist zu mulchen.

Bliitenfreude fiir den
néchsten Friihling pflanzen

Jetzt sind Herbstbeete manchmal
noch in voller Bliite. Doch durch
den ersten Frost kann die ganze
Pracht vorbei sein. Dadurch gibt
es dann genug Platz fiir die bun-
ten Friihjahrsblither wie Schnee-
glockchen, Krokusse, Hyazin-
then, Narzissen und vor allem fiir
die majestétischen Tulpen.

Zwiebelblumen kiindigen schon
im milden Februar mit der Blii-
te und ihrem Duft den nahenden
Friihling an. Zuerst sind es die
Schneeglockchen, wenig spiter
folgen Wildtulpen, dann die Kro-
kusse und Blausternchen. Noch
spater die Narzissen und dann die
Tulpen.

==y . |

Empfindliche Arten wie Herzblu-
me, Federmohn, Schaublatt u.v.a.
brauchen zum Mulch noch Fich-
tenreisig zum Schutz. Auch Ge-
birgspflanzen wie Enzian wegen
oft fehlendem Schnee.

Wenn Sie sich fiir botanische
Leckerbissen bei den Tulpen in-
teressieren, sollten Sie Kataloge
studieren. Dazu sind jetzt die Vo-
raussetzungen zu treffen und die
Zwiebel oder Knollen sollten so
bald wie moglich in den Boden
kommen.

¥ Balkon m

»

‘ Terrasse "~

Nun ist es wieder so weit, dass
unsere Sommertriume in die
Winterridume miissen.

Die meisten Jahre gibt es im Ok-
tober schon leichten Frost und
da sollten die empfindlichen Ar-
ten frostfrei stehen. Handelt es
sich nur um ein oder zwei Néach-
te, konnte man diese decken. Sie
sollten ja auch nicht zu friih in das
Winterquartier kommen, denn es
bedeutet fiir sie meist eine harte
Zeit.

Bleiwurz, Plumbago auriculata

Grundsitzlich sollte man einen
moglichst kithlen Uberwinte-
rungsraum wihlen, soweit es die
jeweilige Pflanzenart vertrigt. Je
kélter der Raum, desto dunkler
kann er auch sein.

Dies hdngt damit zusammen, dass
die Pflanzen wihrend der Uber-
winterung zu einem guten Teil auf
gespeicherte Reservestoffe ange-
wiesen sind, die umso langsamer
aufgebraucht werden, je kiihler
die Umgebung ist.

In der Wirme erschopfen sich die
Vorrite schneller und miissen bald
wieder aufgetankt werden. Dazu
ist ausreichend Licht notwendig.
Je wirmer sie stehen, desto mehr
Licht bendtigen sie. Dadurch
wird die Bildung der sogenannten
,,QGeiltriebe’ verhindert.

Auch die Gefahr von Infektionen
ist bei niedrigen Temperaturen
geringer, da sich die Erreger nicht
so schnell ausbreiten konnen.



vorr
Wildstaudenbeet vor dem Landesbiiro

Die im Vorjahr gesédten und gepflanzten Wild-
blumen und -stauden und dazu {ibriggebliebe-
ne Stauden vom Pflanzentauschmarkt haben
zum Teil zierlich, zum Teil {ippig gebliiht.

Nachdem die Samen abgefallen sind, wurden
nun die trockenen Stdngel entfernt, ebenso
Disteln, Lowenzahn, Ampfer und der meiste
Klee. Ein bisschen was davon wurde fiir die
Bienen iibrig gelassen. Die haben die dkolo-
gisch wertvolle Flache schnell entdeckt, ge-
nauso wie andere Insekten.

Als die Blumen verblithten und diirr wurden,
hat das Beet einige Kontroversen ausgelost.
Die wilden Stauden storten das dsthetische
Empfinden einiger, die sich iiber die 6de
Graslandschaft vorher nicht aufgeregt haben.

Wer das Beet fiir den Friihling verschonern
will, kann ja im Vorbeigehen ein paar Kro-
kusse, Wildtulpen oder Narzissenzwiebeln in
die Erde stecken. Und dann natiirlich Christa
Pucher und ihrem Team beim Jéten helfen.

Damit uns auch nédchstes Jahr wieder was
bluht!
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nachher

Osterreichischer
SIEDLERVERBAND

FRANKENMARKT

Ol;stbaum und Strﬁucﬁer
AkTioN
MIT

PFLANZENTAUSCHMARKT

Freitag 30.Sept. von 13:00 his 18:00 Uhr
Samstag 01.0kt. von 09:00 bis 12:00 Uhr

beim ?&rﬂimfm ‘gﬁﬂtf Io

Verkauf von Heimischen Obsthiiumen
und Beerenstriiuchern -10% Rabatt.
Bei Bezahlung mit OO Giirtner-Gutscheinen
(vor Ort erhiiltlich) nochmals -10%

Fachkundige Beratung am Aktionstag!

N

Annahme von PManzen fiir Tauschmarkt

Freitag 30.Sept. ab 09:00 Uhr

Auskunfi: 0664 4108632
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Willi Frickh
D681 10305837
frickh.wilksedm @D tma at

Gartenfachberaterkurs - nur noch wenige Plitze frei

Fiir den Gartenfachberaterkurs sind nur noch wenige Anmeldungen
moglich bis die Warteliste fiirs néchste Jahr beginnt. Um den Teilneh-
mern und Vortragenden eine angenehme und stérungsarme Kursatmo-
sphére zu bieten, ist die Hochstteilnehmerzahl auf 35 beschrénkt.

Werden Sie Gartenfachberater! Werden Sie Gartenfachberaterin!

GartenfachberaterkuréanBSams- ?

tagen ab 5. November im Siedler-

haus Marchtrenk. Jeweils von 9

A, 16 Uhr, Kursbeltrag 150 Euro.’

- =~ W I

Hervorragende Referentlnnen hier Christa Pucher, vermitteln umfassendes
Gartenwissen.

Alles tiber den Garten Gemiise, Obst mit Veredeln und
Baumschnitt, Kriuter,

Boden und Dungung, Zimmer-

An 8 Samstagen von 5. November Beeren,

bis 5. Marz werden die Grundla-

gen des Gartens unterrichtet: pflanzen, Gartengestaltung.

Die neuen Trends zum Garten brauchen Gartenwissen!

Ob Hochbeete, Gemiise am Balkon, Urban Gardening oder der
Selbstversorgergarten-iiberallist Gartenwissen gefragt-und dasver-
mitteln die Referentinnen und Referenten unserer Gartenakademie.

Sachkundekurs beim Gartenfach-
beraterkurs - fiir den richtigen Um-
gang mit Pflanzenschutz.

Chemische Mittel sollen erst einge-
setzt werden sollen, wenn die witt-
schaftliche Schadschwelle derart
uberschritten wird, dass die Exi-
stenz bedroht ist. Aber wer muss
heute noch vom Ertrag seines Gar-
tens leben? Der Kurs zeigt viele
alternative Mdglichkeiten auf, mit
moglichst schonenden Methoden
die Pflanzen zu schutzen.

Gartenexperte Klaus Strasser

Liebe Gartenfachménner

Ich habe von 31.Oktober bis 5.Mirz
im Siedlerheim Marchtrenk einen
Gartenfachberaterkurs besucht.

Nun wurde ich mit einem Problem
konfrontiert,Im zuge dieses Kurses
gab es am 6.Feb den Pflanzenschutz-
Sachkundenachweiskurs.Hier ist nun
der springende Punkt - mit diesem
Ausweis bekommt man im hiesigen
Lagerhaus (Lagerhaus Weisskirchen)
ndamlich nicht mehr als wenn

man den "Pflanzenschutzmittel-
Sachkundenachweis" nicht hétte.
Laut Auskunft eines Mitarbeiters
des Lagerhauses ist dieser Ausweis
NICHT zum Erwerb von groBeren
Gebinden geeignet.Man braucht
einen Ausweis (Scheckkartenformat)
der vom Landwirtschaftsministerium
ausgestellt ist - mindestens 3 tidgiger
Kurs ist vorgeschrieben.

>> STRASSER Pflanzenschutz -
Sachkundenachweiskurs.Dieser
Kurs berechtigt zur Anwendung von
Pflanzenschutzmitteln gem. § 17
00.Bodenschutzgesetz und ist im
Gartenfachberaterkurs inbegriffen.
Es wird eine Kursbestitigung
ausgestellt.<<

Ist also dieser Kurs dazu da , mit
den Pflanzenschutzmitteln richtig
umzugehen,aber der Erwerb von
groBeren Mengen ist nicht erlaubt?
Mit freundlichen Griilen

Alfred B.

Lieber Alfred!

Es ist richtig: Seit letztem November
bekommt man keine grifieren Gebinde
an Pflanzenschutzmitteln (PSM) mebr.
(Siehe Kursunterlagen Seite 7). Es ist
auch richtig, dass der Kurs dazu da ist,
mit den PSM richtig umzngeben.

Ebs ist sogar so: Alle, die nicht sachkun-
dig sind, wenden die PSM illegal an!!
Also fast alle. Auch bei Schneckenkorn.
Man darf die erhéltlichen PSM kaufen,
aber nicht anwenden! AufSer natiirlich
unsere GartenfachberaterInnen. Und die
vermeiden chemische PSM, wo es nur
gebt. Dafiir verwenden sie kulturtechni-
sche, alternative, biologische Methoden.
Es gebt anch ohne Gift!

Liebe Griifse

Willi
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Landesgartenschau Kremsmiinster |  Garten-

stammtisch
SV Attnang

Freitag, 7. Okt. 19.30

Uhr, GH Gruber,
Schwanenstadt.

Allgemeine Gar-
tenfragen
Gartenfachberaterin-
nen und Gartenfach-
berater beantworten
Ihre Fragen.

Das Siedlerhaus bei der LGS steht bereits. Nach unserem Workshop
Hochbeeffiillen ist Gelegenheit, sich das Gartenschaugelédnde anzu-
Schauen.

Gmundner Gar- b;lf Gartenfachberater 0s$
tenfachberater- d}‘ Bezirk Gmunden i 4 &

stammilseh In = “_ G R ENFACHBERATERSTAMMTISCH

Kirchham am Do. 29. Sept. 2016 um 19:30 Uhr, in 4656 Kirchham Nr. 33, GH PalI
Gasthaus Poll Bel dicsom Stammilsch droht sich Allos um olne spoxiolie Fﬂmrtm die

Blumenzwiebel

(immer am letzten Donners- Zum Herbstende ist wieder Pflanzzeit fiir Zwisbelblumen und
tag im Monat) das Angebot an Blumenzwiebeln ist riesig. Im Fachversand findet
& man auch Rarititen, Wildarten und historische Zichtungen.

Einen kisinen Uberblick, was es alles gibt, und was bei uns
sverninftig" ist, wird uns unser BOFB Andreas Aichinger —
anhand von Fotos zeigen. Er waifi wovon er spricht - in seinem
@arten findet man nicht nur das Standard-Sortiment, sondern

5}

Im Okober am vorletzten
Donnerstag (20. 8.)

viale ganz besondere Raritdten!
Besonders geschitzt werden die Zwiebelpflanzen durch d
Gartentermine Ihren meist sehr frihen Blihbeginn und den besonders &
. buntsn Farbvariationen, welche uns Girtnern den viel zu
im thober langen Winter etwas verkiirzen! Visle Zwisbelpflanzen
im Uberblick lassen sich gut im Haus ,vorireiben™ um so dis kalis

Jahreszeit mit den schinen Frihjshrebotan bessar zu iiberstahan!
. _ . Will man visle Jahre Freuds an den Zwisbeipflanzen haben, brauchen sis
go _Zi.GSept.d19.3(;6%ZBK$tir;mtlchh aber auch die richtige Pflege, Diingung etc. Dies wird uns Andreas mit
ealric lomunaern - CNam . g ginen Praxis-Erfahrungen niher bringen!

33, GH Pdll 19:30 Uhr Blumenzwie- B

beln. Nurza Info daber den akivellsr Stand bei der Sammel-
- e

Fr 7. Okt. 19.30 Uhr. Gartenstamm- Destellung fir die TOPCAT- Wiihimausfallen.

LI, S TR, ) CilEer, SEiE) | Rchtung = Terminanderung | = | Achiung = Termingnderung | = Achtung = Terminanderung |

nenstadt
Er 14 Okt 15 Unr LGS Kremsmins. 'Uneer nachster GARTENFACH AT TAMMTISCH ist dissas mal

ter. Hochbeet-Workshop. Eingang Lin- 8 i2@e S0k Ot 20IE um 19:30 Uhr, in 4656 Kirchham Ne. 33, BH Pl
Weagarn Batrisbauriauh fm GH PN fsf dar Stamvmtisch | Woehe vorvarlagtlf

ESRSIUTERCHIRSUC ST Gartanraisen sind immar aine tolle Erfabrung. Man kann ,in Machbars Garten™
Do 20. Okt. 19:00 Moderne Garten-  gucken, und viele Ideen und neus PRlanzen mit nach Hause nshment
gestaltung und -pflege SV Pregarten &FB- Kollagen Sabi und Klaus Strasser zeigen diesmal die schinsten Rilder (hrer

- GH Haslinger, Gutauerstrale Gartenreise nach Grn“insen {Hn"a“d] und ﬂstﬁlies,[a“d
Do 27. Okt. 19:30 GFB-Stammliisch .. wem's gefallt, dan laden Sis sin, im Juni 2017, dis schénsten disser Gartsn
Bezirk Gmunden 19:30 Uhr mﬁm zu basuchen. Titel der B-tagigen Reise in dis Provinz Groningen ist:

Fr 4. Nov. Gartenstammtisch, SV Attn- 2 QarH J
ang, GH Lilly Ristorf. 'II'IF Iadm imh dn nul'-hl ﬂl-m-lll Hﬂu k] d-n nhhuhn lllrun

Nordhollands und Frisslands.

[

—
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Erratum: In der letzten Ausgabe wurde irrtiimlich ein alter Mondkalender eingefiigt, was prompt zwei Lesern aufgefallen ist.
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